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FORNO PIZZA ELETTRICO FYL4
SKU: FYL4

DATI TECNICI

Potenza Kw 6 kW (1 Ph – 27A) (3 Ph – 9A)

Alimentazione
230V/1N/50-60Hz
-230-400V/3-3N/50-60Hz

Temperatura di
lavoro

50÷500°C

Dimensioni della
camera di cottura

720 x 720 x 140(h) mm

Dimensioni
macchina (l x l x h
mm)

1010 x 850 x 420(h) mm

Peso netto (kg) 86

Peso lordo (Kg) 108

Dimensioni imballo
(l x l x h mm)

1090 x 1040 x 570(h) mm

Volume imballo
(m3)

0.657

Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico
mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di ispezione in pirex - illuminazione interna - 2 termostati per ogni camera.

https://www.fimarspa.it/potenza-kw/6-kw-1-ph-27a-3-ph-9a/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50-60hz-230-400v-3-3n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50-60hz-230-400v-3-3n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7500c/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-camera-cottura/720-x-720-x-140h-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/1010-x-850-x-420h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/86/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/108/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/1090-x-1040-x-570h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0-657/

