‘ CASTR Codice E7/KTG2BAM

professional cooking equipment Linea Easy 700 - Fry-Top - Gas

Fry top a gas.

Fry top a gas. Modello su vano a giorno.

Piano superiore arrotondato in acciaio inox AlISI 304, camino scarico fumi incorporato. Piastra di cottura in acciaio
dolce levigato, spessore 15,0 mm, 1/2 liscia e 1/2 rigata. Alzatine paraspruzzi in acciaio inox AlISI 304. Canalina
frontale con foro di scarico e GN 1/3 H65mm. posizionata nel compartimento per la raccolta olio e grassi. Bruciatori
gas a due tubi flamma ad alto rendimento: nr.2 zone indipendenti. Rubinetto valvolato, termocoppia e accensione
piezo elettrica, con regolazione temperatura min 50 °C - max 240 °C. Manopole e maniglie in materiale atermico.
Piedini in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza.
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DATI TECNICI

Larghezza (mm) 800
Altezza (mm) 850
Profondita (mm) 700
Peso (Kg) 100
Volume (m?3) 0,5

Potenza gas (kW) 12,0
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